.0 DIA GASTRONOMICO!!I

® Miércoles 22 Diciembre 2010



Ln clase de francés de 4° ESO,

como actividad de final del primer
trimestre, se ha realizado un
trabajo sobre la gastronomia en
diversos paises francofonos. Se
hicieron cuatro grupos:




o MARINA, EVA, ESTHER y LETT sobre la gastronomia
de SULZA v BELGICA.

o SAUL yDANI sobre la gastronomia de GUADALUPE

o MARTA ySAMUEL sobre la gastronomia de
MARTINICA

o LARA, CARLA y ALLVARO sobre la gastronomia de
FRANCIA




1odos los grupos expusieron sus trabajos mediante power
point y videos que contenian fotos e mformacion sobre
las comidas principales, bebidas, dulces tipicos y
festividades. Unos dias despucs, el 22 de Diciembre

furmos a la cocina del instituto a poner en prdctica la
teoria de nuestros trabajos:




o El grupo de SUIZA v BELGICA hizo una fondue de

carne que nos presto amablemente Chelo.

o Ll grupo de GUADALUPE hizo una macedonia de

frutas.

o Ll grupo de MARTINICA hizo un refresco de mango.

o El grupo de FRANCIA hizo dos quiches lorraine y unas
crepes.




Fue una manana muy agitada, nadie paraba quieto.
Mientras unos cocinaban lo suyo, otros preparaban lo
demadis.

1odos participamos en todo, nientras Saul y Dani
cortaban la fruta para su macedonia, Marta y Samuel
hacian el refresco de mango que llevamos para los
profesores. Alvaro, Marina v Eva preparaban las crépes,
Esther y Leti preparaban la fondue v Lara, Carla e Isa
hacian las quiches. Una de ellas, la primera la repartimos
entre los profesores y la segunda nos la comimos
nosotros.




LA FONDUE




CON LAS MANOS EN LA MACEDONIA




DANDOLE A LOS CREPES




ANECDOTAS

Evidentemente nos ocurrieron muchas ese dia: cuando
Alvaro y Eva intentaron hacer las crépes, no funcionaba la
cocina. Listuvimos un buen rato para darnos cuenta de
que habia saltado la luz.

Habia que usar mantequilla para las crépes y como estaba
muy dura, se nos ocurrio la brillante 1dea de meterla en el
microondas....y salio completamente derretida.




HUEVO A LA BASURA ...




Aleun mcidente hubo al poner los huevos para la mezcla

de las crépes...en vez de ponerlo en la ensaladera, se tiro
a la basura: jcosas que pasan!

Marina y Leti nos ensenaron lo peligrosasque puede

llegar a ser una licuadora, mtentando licuar unos mangos
salto un trozo...como un misil.

Con Saul aprendimos otros modos de partir un coco con
un rodillo, es algo rudimentario pero funciono.




Ll caso es que aunque hubo un jaleo mcreible lo pasamos muy
bien y nos reimos mucho. Tuvimos muchas visitas de alumnos
v profesores que también degustaron nuestros platos. Nosotros
mismos no haciamos mas que ir y venir, entre participar en el
concurso de pizarras, llevar nuestros platos a la sala de profes,
llevar personalmente porciones de quiches a algun profe que
estaba en clase, etc

Ahora unas fotillos que resumen un poco la manana que
pasamos tan divertida :




NAM NAM, CREPES Y QUICHE




CADA UNO A LO Ssuyoll




MOMENTO RELAX




Y LO DEJAMOS TODO RELUCIENTE




CONCENTRADISIMAS!!




